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... az elhivatottság, melynek végső célja, hogy borainkat a
világ legjobbjai között említsék majd.
Ez az elhivatottság olyan, mint a szülőföld szeretete,
valami végzetes és örök kapcsolat, ami az embert a
dolgokhoz fűzi.
A benne foglalt szenvedély jól megfér azzal a hosszú-
hosszú türelemmel, amit mesterségünk kíván.

…com mit ment. We as pire to achi eve our ul ti mate goal
which is to have our wi nes lis ted amongst the best ones
in the world.
Our com mit ment is as pas si o nate as our love of our ho -
me land and as pa ti ent as our pro fes sion 
re qu i res.

Ars Poetica
Van kivételes mikroklímánk. Bordeaux-éval vetekszik.
Van gazdagon termő földünk. A természet bőkezű ajándéka.
Van büszke hagyományunk. Teleki Zsigmondtól örököltük,
kinek keze nyomán újra éledtek Európa szőlőskertjei.
Van XXI. századi technológiánk. Hiszünk a merész innováció erejében.
Mindenünk megvan, ami a nagyszerű borok megalkotásához kell.

És van még valamink:

We have outstanding microclimate. It is as good  as  that  of  Bordeaux.
We have land with rich  yield.  It  is  the  gift  of  nature.
We  have  proud traditions: we inherited them from Zsigmond Teleki,
due to  whom  the  vines of Europe were reborn.
We have 21st century technology. We believe in the strength  of  innovation.
We have everything, which is necessary to produce excellent  wines.

And we also have something else:



Ma gyar or szág leg dé lebbi és egy ben leg jobb adott sá gok kal ren  del -
kezô bor vi déke a vil lá nyi, mely azo nos föld rajzi szé les ségi 
fo kon fek szik a bor de aux-i szô lô termô te rü let északi ré szé vel. 
Ég haj lata is egye dü lál ló nak szá mít a szô lô ter mesz tés szem pont já -
ból, ugyan is a Vil lá nyi-hegy ség vo nu lata fel fogja az észak ról ér kezô
ba rát ság ta lan, hi deg áram la to kat, ugyan ak kor a több ol dal ról 
vé dett déli lej tôk me le gét fel erô síti a Föld közi-ten ger vi dé ké rôl 
be áramló langy me leg le vegô. Sze ren csés a szôlô szem, ame lyik itt
göm bö lyö dik ki! A Dráva fo lyó kö zel sége haj nali har ma tot va rá zsol
a szôlô le ve lekre, így még a me leg nyári na po kon is üdék és erô sek
az ül tet vé nyek. A szôlô vi rág zásra is po zi tí van hat a haj nali har mat,
mert az ül tet vé nyekre csalja a be por zás ban se gítô re pülô ro va ro kat.

A hegy mész kô a nyaga – me lyet he lyen ként több mé ter vas tag -
ságú, táp anyag ban dús lösz ta karó bo rít – nap pal el nyeli a me le get,
hogy a hû vö sebb éj sza ká kon vissza su gá rozza a für tök nek. Szár -
som lyó mészk ôtömbje egy óri ási „cse rép kály ha ként” mû kö dik. 
Az éves csa pa dék mennyi sége meg kö ze líti a 700 mil li mé tert, az
évi nap sü té ses órák száma el éri a 2100 órát, a ve ge tá ciós idô szak
át lag hô mér sék lete 17,5 °C, mely Ma gyar or szá gon a leg ma ga sabb
ér ték. Nem el ha nya gol ható je len tô ségô a ge o ter mi kus hô ha tása

sem. A szôlô gyö ke reit alul ról me le gen tartja, mely szin tén en nek
a te rü let nek a kü lön le ges sége. A Vil lá nyi-hegy ség ben en nek kö -
szön he tôen, több he lyen fa kad nak gyó gyító ha tású hév ízek, mint
pél dául a kö zeli, mára már vi lág hír ne vet szer zett für dô vá ros ban,
Har kány ban.

A fény ben is gaz dag, szub me di ter rán mik rok líma ki váló, za mat -
ban gaz dag, tü zes bort adó szô lôt va rá zsol a tô kékre.

Villány – a magyar vörösbor hazája

Vil lány is the so ut hern most and one of the ol dest wine-gro -
wing re gion of Hun gary, ha ving very be ne fi cial cli ma tic con -
di ti ons. It is at the same ge og rap hi cal la ti tude as the nort hern
part of the Bor de aux wine-gro wing re gion. Its cli mate is con -
si de red to be uni que from the as pect of vi ti cul ture, be ca use
the ran ges of the Vil lá nyi Mo un tain par ries the unf ri endly,
cold winds from the north, at the same time the warmth of
the so ut hern slo pes pro tec ted from many si des is strengt he -
ned by the mild air ar ri ving from the re gion of the Me di ter ra -
nean Sea. The vi ci nity of the ri ver Drava pro vi des early mor ning
dew to the vine-le a ves, so even in the hot sum mer days the
plan ta ti ons are fresh and strong. The dawn dew po si ti vely af -
fects grape gro wing as it en co u ra ges the flying in sects to as sist
in the pro cess of pol li na tion to the plan ta ti ons.

The li mes tone mass of the Szár som lyó Mo un tain is co ve red by
se ve ral me ters of highly nut ri ti o nal, thick lo ess la yers and it
ope ra tes like a "gi ant tile stove". It ab sorbs warmth in the
day time and slowly re le a ses it back to the gra pes on cold
nights.  The vo lume of an nual wa ter fall is aro und 700 mil li -
met res, the num ber of an nual sun lit ho urs re a ches 2100, and
the ave rage tem pe ra ture of the ve ge ta tion pe riod is 17.5 °C,
the hig hest in Hun gary. An in te res ting ge o lo gi cal phe no me -
non of this re gion is the ge ot her mic la yers per me a ting hot
wa ters which keep the ro ots of the vi nes warm from be low.
Hot wa ter springs with cu ra tive ef fects are com mon in the Vil -
lá nyi Mo un tain, like the world-fa med spa re sort of Har kány.

The sub Me di ter ra nean mic roc li mate, rich in light gi ves an ex -
cel lent, fi ery, full-bo died wine.

Villány – homeland of the Hungarian red wine 



A környékbeli ásatások bizonyítják a borvidék római kori
szôlôtermesztését, és arra is utalnak jelek, hogy a görögök
által elterjesztett szôlômûveléssel már az ôsidôkben itt élt
kelták is foglalkoztak. A honfoglalást (896) követô év száza -
dokban kialakuló magyar szôlô- és borkultúra több forrásból is
táplálkozott, és évszázadokon át, töretlenül virágzott. A 150
éves török uralmat követôen az ide érkezô szerbek
meghonosították a Kadarkát, a késôbb betelepülô németek
pedig – a fejlett mezôgazdasági ismeretek és a
munkafegyelem mellett – a Kékoportó, valamint a Kékfrankos
szôlô fajtákat hozták magukkal, új lendületet adva a villányi
bortermelésnek. A Savoyai, Albrecht, Batthyány, illetve késôbb
Montenuovo földesúri családok birtokain kibontakozó
szakszerû és korszerû mezôgazdaság a borkészítést
mesterfokra emelte ezen a területen. Ennek köszönhetôen
Villány az 1870-es évekre nemzetközileg is híres borvidékké
vált. Az itt érlelt borokat Európán túl, Észak- és Dél-
Amerikában is sokan fogyasztották.

A kezdetek 

The arc ha e o lo gi cal exp lo ra ti ons prove the exis tence of vi ti cul -
ture in the re gion du ring the Ro man ti mes. There is also ev -
idence fo und that even the Celts were en ga ged in wine-gro -
wing but it was ori gi nally int ro du ced by the Gre eks. In the
cen tu ries af ter the Hun ga rian Con qu est in 896 AD, the Hun ga -
rian vi ti cul ture and wine-gro wing pros pe red for se ve ral hund -
reds of ye ars. Af ter the 150-year long Tur kish oc cu pa tion, the
Serbs ar ri ving in Hun gary int ro du ced the Ka darka va ri ety, and
the Ger mans, ar ri ving la ter, bro ught with them the Ké ko portó
and the Kékf ran kos gra pes along with their  ad van ced ag ri cul -
tu ral know ledge and work dis cip li nes, gi ving new im pe tus to
the wine-gro wing in Vil lány. In the 19th cen tury, the pro fes -
si o nal and mo dern ag ri cul tu ral met hods prac ti sed on the
lands of the squ ire fa mi lies of Sa vo yai, Alb recht, Batth yá ny
and la ter Mon te nu ovo, per fec ted wine-gro wing in this re -
gion. Due to this, Vil lány be came a world-fa mous wine-gro -
wing area by the 1870's. The wi nes pro du ced here were con -
su med with great ple a sure thro ug hout Eu rope and the Ame -
ri cas.

The beginnings



Villányi-hegység keleti nyúlvá -
nyának tövében, Villány város
szélén, a főútvonal mentén, a
hatalmas pincerendszert rejtő
lankák lábánál található a
Csányi Pincészet Zrt., melynek
elődjét, a Chateau Teleki
Borászatot Teleki Zsigmond
alapította 1881-ben. A csá szári
és ki rá lyi ud  vari szál lító neve a
fi lo xéra vész ide jén vált Eu ró pa -
szerte is mertté – az ál tala ki kí sér le te zett, fi lo xé rá nak el len álló
alany   faj ták sze lek ci ója ré vén. Mun kás sá gát fiai, An dor, il letve
Sán dor foly tat ták. Hála az ô in no va tív erőfeszítéseiknek, meg -
va ló sult a bo ros gaz dák álma: a sú lyos vészt si ke rült le küz deni.
A Cha teau Te leki Bo rá szat később jelentős ér de me ket szer zett
a szőlőtermesztés, a bor ké szí tés, és a szőlőoltványok
előállítása mel lett a szőlész-borász szak em ber kép zés ben is.

Évszázadok óta termelnek itt jóféle vörösborokat. A világhírű
pincészet államosításával létrejött szocialista borgazdaság
túlméretezett üzemi együttese diffúz telepítésével a
mennyiségi bortermelés jegyében jött létre: az országút egyik
felén a szőlőfeldolgozó, másik oldalán a borászati üzem
helyezkedett el, a hegy túloldalán a palackozó és a raktár
működött. A hegy két oldalán települt üzemi épületeket a
hegy alatt húzódó hatalmas, régi pincerendszer kötötte össze.

Az üzem magánosítása után az új tulajdonosok a minőségi
bortermelés elkötelezettjeiként a teljes struktúra átrendezése
mellett döntöttek. Megszüntették a régi üzemi együttes
területi széttagoltságát és az országút és a Villányi hegység
keleti nyúlványa közé ékelődő – a régi pincerendszerhez
szervesen kötődő – elnyúló területen lineáris telepítési
rendben jött létre az új, csúcstechnológiára épülő pincészet.

A nagy fordulat

Csányi Winery is located at the
bottom of the eastern
projection of Villány Mountains,
on the outskirts of the town of
Villány, along the main road, at
the foot of the slopes hiding
the extensive system of cellars.
Its predecessor, Chateau Teleki
Winery was established by
Zsigmond Teleki in 1881.

The name of Te leki, a supp lier
to the Im pe rial and Ro yal Co urt
of Vi enna, be came world-fa -
mous by fin ding di se ase re sis -
tant va ri e ties du ring the phi lo -
xe ra epi de mic that swept thro -
ugh Eu rope. His sons, An dor
and Sán dor, con ti nued his

work. Thanks to their in no va tive ef forts, the dream of wi neg ro -
wers was re a li zed, this se ri ous pes ti lence was over come. La ter
on, the Cha teau Te leki Wi nery ga i ned dis tinc tion not only in the
fi eld of vi ti cul ture and the pro duc tion of grafts but in the tra i -
ning and edu ca tion of wi neg ro wers as well.

Fine red wines have been produced here for centuries. When
the world famous winery was nationalised, the oversized group
of plants of the socialist winery scattered around was
established focussing on the quantity of the wine to be
produced: the grape processing plant was on one side of the
motorway, while the wine was produced on the other, and the
bottling facility and warehouse were located on the other side
of the mountains. The buildings of the plants on the two sides
of the mountains were connected by the large old system of
cellars under the mountains.

After the winery had been privatised, the owners, committed
to quality wine production, decided to completely overhaul it.
They ended the spatial fragmentation of the old group of plants
and the new winery based on cutting edge technology was
built in the area between the motorway and the eastern
projection of Villány Mountains – a spot that had always been
closely linked to the old system of cellars – in a linear order.

The great turn



A szőlőművelés döntően be fo lyá solja a le szü re telt szőlő, s a bor
minőségét. Ki váló bo rok alapja csak egész sé ges, igé nye sen művelt
szőlő le het. A Csá nyi Pin cé szet ül tet vé nyei a Vil lá nyi-bor vi dék leg -
jobb dűlőin ta lál ha tók, ezek kö zül a legjelentősebbek a Ko pár, a
Csil lag völgy, il letve a Hár sos. Tel jes te rü le tünk meg ha ladja a 380
hek tart, melyből jelenleg közel 370 ha termő, aminek 44%-át a
Cabernet fajták, 17%-át a Merlot, 16%-át a Kékfrankos, 8-8%-át a
Portugieser és a Pinot Noir, 7%-át pedig az egyéb fajták adják.

A szakcsoporti szőlők tervezett visszavásárlása után a
területnagyságunk meghaladja majd a 400 ha-t.

Az egyre ma ga sabb minőségi szín vo nal el érése ér de ké ben, a fo lya -
ma to san vég zett te le pí té sek so rán is olyan művelésmódot és ter -
mesz tés tech no ló giát vá lasz tunk, mellyel a ta laj és az ég öv adott sá -
gait ki hasz nálva a lehető leg jobb minőségű ter mést le het el érni. A
te rü let, az ég haj lat, va la mint a szőlőfajták adott sá gait fi gye lembe
véve ha tá roz zuk meg a ter melt szőlő mennyi sé gét is, élve a ter -
més kor lá to zás minőségjavító ha tá sá val.

Szigorúan ellenôrzött ültetvények 

Met hods of vi ti cul ture sig ni fi cantly af fect the har ves ted gra -
pes, hence the qu a lity of the wine. Ex cel lent wi nes can only
be pro du ced from he althy and ca re fully grown gra pes. The vi -
ne yards of Csá nyi Wi nery are lo ca ted on the best slo pes of the
Vil lány wine re gion. The most im por tant ones are Ko pár, Csil -
lag völgy and Hár sos. Our whole area is over 380 hectares,
with a production area of about 370 hectares. The grapes
produced are Cabernet varieties (44%), Merlot (17%),
Kékfrankos /Blaufränkisch/ (16%), (Portugieser and Pinot
Noir (both 8%) and some other types (7%).

When, according to our plans, we can repurchase the
vineyards used by specific groups of producers, our area will
exceed 400 hectares.

In or der to achi eve the best  qu a lity wine pos sible, we only
use - even du ring the con ti nu ous plan ta tion ro cess -, such
met hods and tech no logy which take the ad van ta ge ous soil
and cli mate con di ti ons into con si de ra tion. We de ter mine the
qu an tity of the vine by con si de ring all the re le vant con di ti ons
of the area, the cli mate and the gra pes, and prac tice the qu -
a lity imp ro ving ef fects of yi eld li mi ta tion.

Strictly examined vineyards 



Pincészetünk fejlesztéseinek eredményeképpen a külső
megújuláson túl modern borászati üzemmé vált, ahol a ha ladó
szellemű bor ké szí tés hez nél kü löz he tet len tech no ló gia bir to ká ban
sem fe led ke zünk meg a ki a la kult nagyszerű bor ké szí tési ha gyo -
má nyok ról, me lyek lé nyege: a szőlőben meg ter melt ér té ke ket
ma xi má li san és nagy biz ton ság gal meg je le ní teni a bo rok ban.

Korszerű szőlőfeldolgozó rend sze rünk mód sze ré ben a tradíciókra
épül, bo ra ink ha gyo má nyos fa hor dós és bar ri que hor dós ér le lé sét
pe dig biz ton sá gos pa lac ko zás kö veti – je len leg leg mo der nebb nek
szá mító pa lac kozó gép sor ral. Évente 2 mil lió pa lack bort ké szí tünk.

A minőségbiztosítási rendszerünk nagyon fejlett, az ország egyik
legjobban felszerelt borászati laboratóriumával rendelkezünk,
melyben boraink analitikai vizsgálatát végezzük. A minőség iránti
elkötelezettségünk minden munkatársunk munkájában
visszaköszön a szőlőműveléstől az értékesítésig. Tisztaság,
precizitás, szakértelem és megbízhatóság ad biztos alapot a jövő
sikereihez. Hisszük, hogy csak elégedett vevőkkel lehet a piacon
tartós sikereket elérni.

Minôség

Quality 
As a result of our efforts to develop our company, beyond its
external overhaul, our winery has become a modern wine
producing enterprise, where, while having the technology
that is indispensable for progressive wine production, we still
also bear in mind the great wine production traditions
established by our predecessors. The fundamental thing is to
maintain and present in the wines the value that has been
produced in the grapes.

Our mo dern bott ling plant is equ ip ped with the most up-to-
date tech no logy cur rently ava i lable, en su ring the safe hand -
ling of our qu a lity wi nes aged tra di ti o nally in wo o den and/or
bar ri que bar rels. Our pro duc tion ca pa city is app ro xi ma tely 2
mil lion bott les per an num.

Our quality insurance system is highly developed and we
have one of the best-equipped wine laboratories in Hungary
for carrying out the analytical evaluation of our wines. Our
commitment to quality is reflected in the activity of all our
employees, from vine production to marketing. Our future
success is ensured by cleanliness, precision and reliability. We
are convinced that satisfied consumers are the key to long-
term success.



„Jó bort nem lehet elhivatottság nélkül készíteni” – vallotta Teleki
Zsigmond, kinek szőlőnemesítő munkája nélkül szegényebb lenne
Európa borászata. Különleges kihívás elé állítva magunkat
Telekiről neveztük el classicus borcsaládunkat.

A Teleki család számára – az alanynemesítő tevékenység mellett
– anno legendás boruk, a Chateau Teleki méltán hozott sikert és
elismerést. A prémium borok kategóriájába tartozó, bordói stílusú
nagy vörösök felveszik a versenyt a legjobb magántermelők
hasonló boraival.

A Csillagvölgy déli lejtőjén szőlőink ölelik körül a Kővillát, amely
hosszú ideje tanúja a borvidék fontos eseményeinek. Az épület
rendíthetetlensége és egyedi szépsége ihlette prémium
borválogatásunkat a Kővilla Válogatást.

Bátran állíthatjuk, hogy a legjobb villányi dűlőink legkiválóbb
terméseinek háziasításából készült pincészetünk különleges
minőségű, Csányi Selection borcsaládja. E borok igazi értéket
képviselnek, és páratlan élménnyel ajándékozzák meg a
borkedvelőket.

Tradíció

"No good wine is produced without commitment", declared
Zsigmond Teleki, without whose activity in the area of
grapevine breeding European viticulture would now be
poorer. Setting ourselves a special challenge, we have
named our classic family of wines after Teleki.

Beyond their rootstock breeding activity, their legendary
wine, Chateau Teleki, used to bring well-earned success and
fine reputation for the Teleki family. The great premium
category Bordeaux style red wines match similar wines of the
best private producers.

“Kővilla” (Stone Villa) is embraced by our vines on the
southern slopes of Csillagvölgy. Our premium wine selection
called Kővilla Selection was inspired by the majestic air and
unique beauty of the building.

The exclusive quality Csányi Selection product range of our
Winery was created by the domestication of undoubtedly the
best grapes grown in our best fields in Villány. These wines
represent genuine value and offer a unique experience to
lovers of wines.

Tradition



A bor napsugár. A bor esti szél.
Wine is sunlight. Wine is night breeze.

A bor forró nyár. A bor néma tél.
Wine is hot summer. Wine is silent winter.

A bor költészet. A bor tudomány.
Wine is poetry. Wine is science.

A bor pillanat. A bor hagyomány.
Wine is a moment. Wine is tradition. 

A bor hûség. A bor csalfaság.
Wine is devotion. Wine is perfidy.

A bor szentség. A bor szomjúság.
Wine is sacred. Wine is thirst. 

A bor jellem. A bor hajlam.
Wine is character. Wine is inclination.

A bor bûbáj. A bor vegytan.
Wine is magic. Wine is chemistry.

A bor természet. A bor alkotás.
Wine is nature. Wine is creation.

A bor szenvedély. A bor hivatás.
Wine is passion. Wine is profession.

A bor bölcsesség. A bor vigasság.
Wine is wisdom. Wine is joy.

A bor rejtelem. A bor igazság.
Wine is mystery. Wine is truth.



A Bonafarm Csoport Magyarország egyik meghatározó élelmi szer -
gazdasági vállalatcsoportja, több mint 5700 dolgozót foglalkoztat. 
A feldolgozóipari vállalatok számára a Bonafarm Mezőgazdaság
szolgál tatja a kifogástalan minőségű alapanyagok jelentős részét.

A vállalatcsoport mezőgazdasági és feldolgozóipari vállalatainak
dolgozói a legnagyobb szakértelemmel, jó gazdaként kísérik végig a
földektől a vásárló asztaláig vezető hosszú utat, a növény ter mesz -
tésen, takar mány keverésen, állattenyésztésen és a feldolgozáson
keresztül, így garantálva az állandó kiváló minőséget vásárlóik
számára.

A három jól ismert élelmiszer feldolgozó vállalkozás, a Pick Szeged
Zrt., a Sole-Mizo Zrt. és a Csányi Pincészet Zrt. kiváló alapanyagok fel -
hasz ná lá sá val, szigorú minőség-ellenőrzés mellett, a legmodernebb
technikai eszközök segítségével készíti a fogyasztók milliói által
ismert és kedvelt termékeit.

A több-száz éves hagyomány, és a mindennapi munka mögött rejlő
elkötelezett hozzáállás teszi igazán különlegessé a Csoport termékeit.

A Bonafarm Csoport célja, hogy a Csoporthoz tartozó vállalatok
egymásra épülő együttműködésének és fejlődésének eredménye -
képpen a közép-kelet-európai régió egyik élelmiszertermelő siker -
történetévé váljon.

Bonafarm Group is one of the major corporations in the Hungarian
food industry and has more than 5700 employees. A significant
part of the premium quality raw materials used by the group’s own
processing companies is provided by Bonafarm Agriculture.
Through the great care and dedication of the group’s hard-working
field employees, crop and animal production as well as processing
are all completed to ultimately yield superior products for the
consumer.

Products of the three well-known food processing companies, Pick
Szeged Zrt., Sole-Mizo Zrt., and Csányi Pincészet Zrt., are not only
known and preferred by millions of customers, but also produced
under strict quality control conditions. To ensure the highest level
of excellence, only premium quality raw materials and modern
technology are used. The centuries-old traditions and immense
commitment behind our work make the group’s products really
special.

The Bonafarm Group aims to become a success story in the food
industry of Middle Eastern Europe by relying on the cooperation
and development of its valued affiliates.

A Bonafarm tagság a pincészet számára számos 
lehetőséget kínál a cégcsoportos szinergiák 
kihasználásával, melynek köszönhetően kiváló ár/
érték arányú borokkal jelenhetünk meg a piacon.

By using company group synergies, we have
several opportunities as a member of Bonafarm, 
which allows us to enter the market with wines of 
outstanding price/performance ratio.



Csányi Pincészet Zrt.
Csányi Winery INC.

H-7773 Villány, Ady fasor 2.
Tel.: +36 72/492-141 • Fax: +36 72/492-009

villany@csa nyi pin ce.hu • www.csa nyi pin ceszet.hu 




